LAURI PENNANEN | kuvat The Bernard Family Brewery

Oluenpano Tsekinmaalla aloitettiin yli
tuhat vuotta sitten. Perinnetta on jatkanut
vuonna 1597 perustettu Bernardin
panimo, joka aikaisemmin tunnettiin
Humbolecin panimon nimella.




The Bernard Fami

Brewery -

tsekkilaisia

premium-oluita
parhaista raaka-aineista

he Bernard Family Brewery yksi-

tyistettiin vuonna 1991, jolloin

Stanislav Bernard, Josef Vdvra ja

Rudolf Smejkal ostivat sen. Pian
tdmin jilkeen panimon oluet tulivat tutuik-
si ympiri Tsekkejd ja ne lunastivat paikkan-
sa tsekkildisten oluiden premium-tuotteiden
joukossa. Heindkuussa 2001 yhtioén tuli mu-
kaan my®és belgialainen Duvel Moortgat, joka
valmistaa muun muassa oluenharrastajien hy-
vin tuntemaa Duvel-olutta.

PARHAAT RAAKA-AINEET
TAKAAVAT LAADUN

Tsekinmaa on tunnettu lukuisista panimoista
ja olutmerkeistd, mutta tarjolla on padasiassa
vain vaaleaa ja tummaa lageria, jota mys Ber-
nardin panimo valmistaa. Erottuakseen jou-

kosta oluet valmistetaan perinteiselld ammat-

titaidolla ja ne ovat pastoroimattomia. Lahin
ni pils-tyylisten oluiden laadun takeena
parhaat raaka-aineet. Pechmei ja puhd
ravian ylinkdjen purovesi on ihanteel
tettiviksi oluen valmistuksessa. Maltaat tule-
vat panimon omasta mallastamosta Rajhrad
u Brnasta. Lopputuloksen tiydentivit oma
hiiva seki laadukas Saaz-humala.

Panimon kellareissa, joissa limpétila on
12 °C, kypsyy parhaimmillaan 11 000 hehto-

litraa olutta. Muutaman viikon kypsymisen
jilkeen olut suodatetaan samassa limpétilassa.
Panimo ei pastoroi oluitaan, vaan ennen asti-
ointia oluet suodatetaan vieli mikrofiltterin
lipi kahden asteen limpétilassa. Niin huolella
kypsytetty olut saa hellivaraisen loppukisitte-
lyn ja se sidilyttid herkimmitkin aromit.

OMA MALLASTAMO

Rajhrad u Brnassa sijaitsevan mallastamon
panimo hankki omistukseensa yuonna 2000.
Mallastamo perustettiin alun perin jo vuon-
na 1872, ja vuoden 1919 tulipalon jilkeen
se uudistettiin tdysin. Vi 28 tuotanto
aloitettiin jille elli teholla, mutta toi-
saytti sen hieman ennen toisen
n padttymistd. Tuotanto kiyn-
a 1951, ja se on saatu ny-
in uuden teknologian
fallastamolla on kiy-

istusjirjestel-

ﬁ:‘ ia n ylin-

on ymparistos-
vuodessa

A
Bernardin oluet

Bernardin vaalean lagerin paakdyminen kes-
taa seitsemastd kymmeneen vuorokautta ja
jalkikdyminen 26 vuorokautta. Olut on vaa-
lea ja runsasvaahtoinen. Maussa yhdistyvét
tasapainoisesti maltainen tayteldisyys ja hu-
malan katkeruus. Pullossa myytdvén oluen
alkoholipitoisuus on 4,5 % ja kantavierre
11°. Hanaoluessa alkoholia on 4,7 % ja sen
kantavierre 12°.

Bernardin tumman lagerin padkdyminen
kestaa seitsemdsta kymmeneen vuorokautta
ja jalkikdyminen 40 vuorokautta. Valmistuk-
sessa on kdytetty viitta erityyppistd mallasta
ja lopputuloksena on erittdin kevyen kat-
kera, tdyteldinen ja kahvimaisen paahtunut
olut, josta I6ytyy myos suklaisia ja savuisia
aromeja. Bernard Dark Lagerin alkoholipi-

toisuus on 5,1 % ja kantavierre 13°.

Bernard Lager
9531573 | 1,79 S0l

Bernard Premium Lager
9531587 | 92,50 301
Bernard Dark Lager
9531588 | 95,50 301
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