Teksti ja kuvar MIA SINISALO

"3 puristamalla. Magnersin
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ieraat huomattuaan lammaslauma

alkaa maikii ja liikehtid levotto-

masti. Omenapuut ovat tdydessi

kukassa Irlannin Clonmelissa, Tip-

p I'au"-yssa. Olemme Magnersin omenatarhoil-

B Clonmelin rinteilld, oppaanamme Gerry

; &ﬁgfry, joka toimii tuotantopaillikkond Mag-

jsilla:

J;arﬁpaat eivit ole tiilld koristeena. Ne piti-

f uohon lyhyeni. Kaikki, mitd omenatar-

'g;ﬁﬁ tapahtuu, tapahtuu luonnollisilla ta-

voilla. Pyrimme valtcimazn kaikkia koneelli-

- S itd, siksi uusillakin omenatarhoilla ome-

S8 L nat poimitaan viel kisin.

> : [4illd omenatarhoilla elimme sateiden,
" tuulen ja limpétilan ehdoilla, Gerry kertoo.

' Magnersin valttina on sen alkuperiisyys ja

~ luonnollisuus. Vaikka tuotanto on kiynyt Lipi

suuren mullistuksen, Magnersin siiderin ky-

 synnin rijahdettyd maailmalla, ei perinteistd

~ ole luovuttu. Ja miksi olisikaan! Monet muut-
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kin clonmelilaiset kuin Gerry Berry ovat tyds-
kennelleet Magnersilla jo vuosikymmenii, ja
pitdvit perinteet elossa.

PERINTEISTA SIIDERIA MODERNEIN
KONSTEIN

Tutustumme myds Magnersin tuotantolaitok-
seen. Alueella tuntuu riittivin valtavia, vihrei-
td siiderisiiliditd silmidnkantamattomiin. Nii-
td on lihes viisisataa, joista osa sijaitsee pul-
lottamolla ja osa puristamolla. Gerry kertoo,
ettd toukokuussa puristamon siiliditd tyhjen-
netddn ja siiderid tuodaan pullottamolle, kos-
ka puristamolla valmistaudutaan uuteen sa-
tokauteen.

Magnersilla itselldin on laajat omenatar-
hat ja lisiksi se ostaa omenoita paikallisilta
tuottajilta. Voin kuvitella letkoittain rekkoja
kurvaamassa puristamon pihaan, kun ome-
nasato kypsyy.

Sisilld pullottamossa on sakea siiderin ja
makea omenoiden tuoksu. Viisi pullotuslinjaa
sylkee Magnersia maailmalle 276 000 pullon
paivivauhtia. Seitsemistitoista eri omenala-
jikkeesta puristettu, tammitynnyrissi kypsy-
tetty ja eri siiderieristd harkiten sekoitettu sii-
deri syoksyy pintin pulloihin ja pienempiin
pitkikaulaisiin pulloihin, jotka tunnistan ko-
timarketista. Viidelld muulla pakkauslinjal-
la Magnersia valuu myés tdlkkeihin ja tyn-
nyreihin.

MAGNERS NOSTI SIIDERIKULTTUURIN
JALOILLEEN

Magners -siideri on saanut nimensi siideri-
panimon perustajalta, William Magnerilta,
joka aloitti siiderinvalmistuksen Clonmelissa
vuonna 1935. Magners lihti Irlannista maail-
malle vuonna 1999, kun kysynti herisi Poh-
jois-Irlannissa ja Eteld-Euroopan turistikoh-
teissa — lihinni Espanjassa, missi irlantilaiset
viettivit lomiaan ja kaipasivat tuttua siiderii.

Lyhyt matka salmen yli Iso-Britanniaan oli
ajallisesti pitkd. Magners lanseerattiin Glas-
gowssa vuonna 2003, ja siitd tuli kolmessa

vuodessa huikea menestystarina, joka nosti
koko perinteisen siiderikulttuurin takaisin ja-
loilleen.

Siiderin juuret ulottuvat kauas historiaan.
On selvii, ettd sielld, missi ilmasto suosii
omenanviljelyd, tehddin myos siiderii. Iso-
Britanniaan ja Irlantiin siideri tuli normanni-
en mukana. Vield 1900-luvun alussa maaseu-
dun tydmichilld oli Iso-Britanniassa tapana
saada osa palkastaan siiderini, mutta vihitel-
len siiderikulttuuri jdi elimiin vain maaseu-
dun pubeihin, perinteiset siideripuristamot
toimivat endd paikallisesti ja siiderin maine
vaipui unohduksiin.

Magners nousi horeca-sektorilla oluiden
ohi brittien myydyimmiksi pullotuotteeksi
vuonna 2006. Siihen eivit riittineet pelkit
markkinointiponnistukset, vaan ihmiset piti
voittaa puolelleen hyvilli maulla ja laadul-
la. Magnersin vanavedessd nousivat muutkin
siiderintuottajat ja siiderin myynti nousi Iso-
Britanniassa 18 % vuosina 2005-2006. Kas-
vu on laantunut, mutta ei pysihtynyt. Vuonna
2008 nousua oli yhi 5 %.

HANAA PAARYNA!

Katselen Alkossa siiderihyllyd. Suomesta on
tullut 10 vuodessa yksi maailman harvoista
siiderimaista. Alkon, baarien ja ruokakauppo-

Magners- infoa

Magners on puolikuiva sii-
deri, joka valmistetaan ome-
noista puristamalla. Maun
monivivahteisuus on perdi-
sin luonnosta: Magnersin
siidereihin kaytetdan 17:da
eri omenalajiketta. Magners
kypsyy tammitynnyreissa ja
sen ominaismaku syntyy val-
mistusvaiheessa eri siiderierid
sekoittamalla. Vari on tumman
keltainen, ldhes kuparinen.

jen siiderivalikoima on laajentunut kehityk-
sen mydtd. Kuluttajat ovat vihitellen 18yti-
neet aidot, omenoista puristamalla valmiste-
tut, tammitynnyreissd kypsytetyt premium-
siiderit ja osaavat vaatia siideriltd makua.
— T4mihin maistuu omenalta”, on kuultu
useammaltakin, joka maistaa ensimmiistd
kertaa aitoa siiderii.

Suomessa Magners on ollut myynnissi jo
yli viisi vuotta. Kesilld 2009 Magners tulee
myyntiin my&s hanatuotteena ja Magnersin
uutuus, padrynisiiderikin saadaan Suomeen.
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